Питання до заліку

1.Основні складові та значення для харчового раціону сучасної людини.
2.Характеристика особливостей  науки о харчуванні
3.Характеристика особливостей типів біологічно-активних речовин
4.Характеристика застосування продуктів загального вживання
5.Білкова складова біологічно-активних речовин
6.Амінокислоти-одна із складових біологічно-активних речовин
7.Антиоксиданти одна із складових біологічно-активних речовин
8. Характеристика природних біологічно-активних речовин 
10.Біологічний вплив синтетичних біологічно-активних речовин
11.Основні принципи  впровадження біологічно-активних речовин
12.Харчові аспекти біологічно-активних домішок . їжі 
13.Основи сучасного технологічного процесу виробництва біологічно активних речовин 
14.Поняття  молекулярної технології 
15.Характеристика харчових барвників
16. Вимоги до  використання біологічно -активних домішок.
17.Етапи розробки біологічно -активних домішок.
18 Профілактичні, лікувальні та лікувально-профілактичні продукти.  
19  Характеристика мінеральної складової у виробництва біологічно активних речовин 
20. Характеристика вітамінної складової продуктів харчування
21. Сучасні технологічні напрями удосконалення при виробництві біологічно активних речовин.
22. Нутрицевтики та парафармацевтики
23. Загальна характеристика  обладнання для підприємств з виробництва біологічно -активних речовин .
24. Характеристика особливостей використання  ферментативних препаратів.  
25. Ефірні рослинні олії- одна із складових біологічно -активних речовин
26.  Аспекти лактотерапії
27. Особливості енергетичної складової їжі
28. Види харчового раціону для людей з різної фізичною активностю 
29.Застосування природних антибіотиків у виробництві біологічно-активних добавок. 
30.Переваги використання біологічно -активних речовин порівняно з іншими засобами корекції харчування.

