	Тема 1. Сучасні продукти із застосування харчових добавок
Індивідуальне завдання:
Відмінності та критерії  основних типів харчових продуктів із застосування харчових добавок
 Визначення  вимог якими повинні відповідати функціональні молочні продукти 



	Тема 2. Кольорорегулюючі харчові добавки.  
Індивідуальне завдання: 
Безпечність барвників синтетичного та природного походження  харчових продуктів( за вибором студента)



	Тема 3 Застосування антиоксидантів (антиокислювачів) у виробництві біологічно -активних добавок
 Індивідуальне завдання:
Застосування антиоксидантів   у виробництві біологічно- активних добавок.  (за вибором) 
Застосування алліцину  у виробництві біологічно -активних речовин.  



	Тема 4. Ефірні рослинні олії. Натуральні прянощі та приправи.
  Індивідуальне завдання: 
Презентація на тему: Особливості  використання ефірних  рослинних олій у якості прянощів. (за вибором)



	Тема 5. Сучасне обладнання для підприємств з виробництва біологічно -активних речовин. 
 Індивідуальне завдання:
Презентація : Аналіз інноваційного обладнання  з виробництва біологічно активних речовин.  ( за вибором)



	 Тема 6 Мінеральні солі та інші харчові добавки. Ферментні препарати.
 Індивідуальне завдання:
Презентація : «Енергетична цінність харчових продуктів з включенням ферментативних складових»



	Тема 7 Проблеми розробки і виробництва сучасних біологічно активних речовин.
 Індивідуальне завдання: 
Критерії та методичні засади до оцінки безпечності виробництва харчових продуктів із генетично-модифікованих джерел. 



	Тема 8. Удосконалення технологічного процесу виробництва біологічно активних речовин.
 Індивідуальне завдання:	
 Реферат. «Сучасні технологічні напрями удосконалення при виробництві біологічно активних речовин» 


	Тема 9. Асортимент продукції з використанням молекулярної технології.
 Індивідуальне завдання:
Презентація «Загальний аналіз асортименту  харчової продукції  з використанням молекулярної технології.» використанням молекулярної технології» 



