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Питання до іспиту 
1. Що таке безпека життєдіяльності та які її основні концепції? 

2. Які є основні джерела небезпеки в життєвому середовищі людини? 

3. Як проводиться оцінка ризиків впливу небезпек на здоров’я людини? 

4. Які методи використовуються для ідентифікації джерел небезпеки? 

5. Як екологічні фактори впливають на безпеку життєдіяльності? 

6. Які заходи зниження ризиків у побутовому середовищі ви знаєте? 

7. Яка роль державних органів у забезпеченні безпеки життєдіяльності населення? 

8. Які є хімічні небезпеки в життєвому середовищі та як вони впливають на людину? 

9. Як фізичні фактори, такі як шум та вібрація, впливають на здоров’я людини? 

10. Які є психологічні небезпеки в умовах сучасного міста? 

11. Як проводиться оцінка впливу біологічних небезпек на населення? 

12. Що таке комплексна оцінка небезпек життєвого середовища? 

13. Яка законодавча база регулює охорону праці в Україні? 

14. Які міжнародні стандарти впливають на систему охорони праці в Україні? 

15. Як організовується управління професійною безпекою на підприємствах? 

16. Яка відповідальність роботодавців за порушення вимог охорони праці? 

17. Яка роль інспекційного контролю у забезпеченні охорони праці? 

18. Що таке гігієна праці і які її основні принципи? 

19. Які методи оцінки умов праці за важкістю та інтенсивністю існують? 

20. Які заходи з покращення умов праці ви знаєте? 

21. Як ергономічні підходи впливають на організацію робочих місць? 

22. Які основні обов'язки роботодавців щодо охорони праці? 

23. Які методи управління професійними ризиками існують? 

24. Як розробляється політика безпеки на підприємстві? 

25. Як організовується навчання та інструктажі з охорони праці для працівників? 

26. Як проводиться аналіз і розслідування нещасних випадків на виробництві? 

27. Які методи оцінки пожежних ризиків ви знаєте? 

28. Як організовується система протипожежного захисту на підприємствах? 

29. Що таке техногенні ризики і як вони впливають на виробничу діяльність? 

30. Які заходи забезпечення пожежної та техногенної безпеки існують? 

31. Як планується евакуація на випадок пожежі та інших надзвичайних ситуацій? 

32. Які засоби індивідуального захисту використовуються для пожежної безпеки? 

33. Що таке система цивільного захисту і яка її структура в Україні? 

34. Як проводиться планування заходів цивільного захисту на підприємствах? 

35. Які заходи захисту населення в надзвичайних ситуаціях ви знаєте? 

36. Яка роль захисних споруд у системі цивільного захисту? 

37. Як створюються резерви матеріальних засобів для ліквідації наслідків надзвичайних 

ситуацій? 

38. Які особливості охорони праці в харчовій промисловості існують? 

39. Які основні ризики та їх оцінка у ресторанному бізнесі? 

40. Які санітарно-гігієнічні норми застосовуються на підприємствах харчової 

промисловості? 

41. Як організовується навчання та інструктажі з охорони праці для працівників 

ресторанного бізнесу? 

42. Що таке HACCP система і як вона впроваджується в ресторанному бізнесі? 

43. Які види професійних ризиків існують? 

44. Як проводиться аналіз впливу шкідливих факторів на здоров’я працівників? 

45. Які методи запобігання нещасним випадкам на виробництві існують? 

46. Як організовується система медичних оглядів для працівників? 

47. Що таке управління ризиками на робочих місцях і які методи використовуються? 

48. Які заходи щодо забезпечення безпечних умов праці під час виробничої діяльності ви 

знаєте? 



49. Яка роль працівників у забезпеченні безпеки праці на підприємстві? 

50. Як проводиться інструктаж нових працівників щодо безпечного виконання робіт? 

51. Які методи захисту від хімічних речовин використовуються на виробництві? 

52. Як організовується система контролю умов праці на підприємстві? 

53. Які методи оцінки важкості фізичної праці існують? 

54. Як проводиться оцінка психофізіологічних ризиків на робочих місцях? 

55. Які заходи зниження ризиків від фізичних факторів ви знаєте? 

56. Як проводиться інвентаризація небезпечних речовин на підприємстві? 

57. Які заходи безпеки застосовуються під час роботи з обладнанням високої напруги? 

58. Як організовується система навчання з питань техногенної безпеки? 

59. Які методи забезпечення пожежної безпеки в офісних приміщеннях існують? 

60. Як проводиться планування та організація евакуаційних заходів? 

61. Яка роль інженера з охорони праці на підприємстві? 

62. Як організовується система моніторингу ризиків на робочих місцях? 

63. Які заходи безпеки застосовуються під час роботи на висоті? 

64. Як проводиться оцінка ризиків в умовах роботи з небезпечними речовинами? 

65. Які методи захисту від електромагнітного випромінювання існують? 

66. Як організовується система управління безпекою праці на виробничих об'єктах? 

67. Які заходи безпеки застосовуються під час роботи в умовах підвищеного шуму? 

68. Як проводиться навчання працівників правилам поведінки в надзвичайних ситуаціях? 

69. Які методи забезпечення безпеки під час проведення зварювальних робіт існують? 

70. Як проводиться оцінка та управління ризиками в умовах роботи на виробничих лініях? 
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